
CAPACITA' E PESO LORDO DELLA BOTTIGLIA 

105 / 630

8,20 Kg

881 Kg.

8034125520954

8034125520855

Sangiovese Rubicone I.G.P.

Affinato in botti grandi di rovere per 18 mesi. 

Bottle Capacity and Gross Weight

0,75 lt. (Super Prince) – 1310 g

SCATOLE/BOTTIGLIE PER BANCALE - Cases/bottles for pallet

DIMENSIONI DELLA SCATOLA – Case Dimensions

Egregio è un degno esempio di come la terra di Romagna sappia 
accogliere uve (e uomini) di straniere origini. Non a caso lo storico Lucio 
Gambi scrisse ci si accorge di essere in Romagna quando, chiedendo da 

bere, viene spontaneamente offerto vino e non acqua.

base 25,5 x 17 cm – height 31 cm

PESO LORDO DELLA SCATOLA – Case Gross Weight

DIMENSIONI DEL PALLET – Pallet Dimensions
Base 80 x 120 cm - height 170 cm

Egregio is a real example of the Romagna's hospitality towards the 
foreigners (grapes and people). In fact the historian Lucio Gambi wrote 

that you understand that you arrive in Romagna when, asking for a drink, 
the spontaneous offer is wine and not water.

PESO LORDO DEL PALLET – Pallet Gross Weight

CODICE EAN BOTTIGLIA – Bottle EAN Code

CODICE EAN SCATOLA – Case EAN Code

DENOMINAZIONE – Denomination

Ancora più che ad una degustazione, ciò a cui Il Egregio invita è 
quindi un viaggio, un’occasione per farsi completamente coinvolgere 
da suggestioni sensoriali senza tempo: esse evocano con forza la 
dimensione gastronomica, essenziale per il perfezionamento 
dell’esperienza de Il Egregio, non soltanto sul piano sensoriale, ma 
per il richiamo alla vivace, affettuosa e allegramente chiassosa 
dimensione conviviale delle tavole di Romagna.

UVAGGIO – Grapes
85% Sangiovese - 15% Syrah

FERMENTAZIONE – Fermentation

Macerazione sulle bucce a temperatura controllata (28°); in seguito 
sottoposto a fermentazione malolattica. Maceration on the skins at 

controlled temperature (82°F), then subjected to malolactic 
fermentation. Egregio doesn’t just invite you to taste it – it invites you to go on a 

journey, it offers you the opportunity to allow yourself to be completely 
immersed in timeless sensory suggestions: these strongly evoke the 
gastronomic dimension, essential for the perfection of the experience 
of the Egregio, not only on the sensorial level, but also by the call to 
the lively, affectionate and cheerfully boisterous convivial dimension 
that develops around the tables of Romagna.

AFFINAMENTO – Ageing Process

Refined in big oak barrels for 18 months.
TITOLO ALCOLOMETRICO Alcohol by Volume

14% vol
RESIDUO ZUCCHERINO Sugar Residual

14 gr./lt.
TAPPO Cork

Neutrocork (Amorim)
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