
CAPACITA' E PESO LORDO DELLA BOTTIGLIA 

14% vol.

7 gr./lt.

Natural Cork – AMORIN

Bottle Capacity and Gross Weight

0,75 lt. (Doge Pesante) – 1650 g

SCATOLE/BOTTIGLIE PER BANCALE - Cases/bottles for pallet

90 / 540

DIMENSIONI DELLA SCATOLA – Case Dimensions

Base 31,5 x 25,5 cm - height 18 cm

UVAGGIO – Grapes

"Non così umilmente ti si dovrebbe bere, bensì berti in oro, per 

rendere omaggio alla tua soavità!" Galla Placidia, figlia 

dell’imperatore Teodosio

PESO LORDO DELLA SCATOLA – Case Gross Weight

10,38 Kg.

DIMENSIONI DEL PALLET – Pallet Dimensions

“Not so humbly should you be drunk, rather you should be drunk in 

gold to pay homage to your sweet taste!” Galla Placidia, daughter of 

Emperor Theodosius

Base 80 x 120 - height 175 cm

PESO LORDO DEL PALLET – Pallet Gross Weight

954 Kg

CODICE EAN BOTTIGLIA – Bottle EAN Code

AFFINAMENTO – Ageing Process Sintria captivates the taster at first sight with its brilliant golden

reflections and a beautiful consistency that is prelude to a rich and

complex palate. To the nose arise fruity notes of peach, apricot and

golden apple, completed by floral hints and light tertiary sensations

(vanilla). To the palate it is intense, full-bodied, soft, well supported on

an acid frame and a savoury note that guarantees a perfect balance.

Sur lies  in botti di Rovere Francese per 12-14 mesi. 

On the lees in French oak barrels for 12-14 months.

TITOLO ALCOLOMETRICO – Alcohol by Volume

8034125520596

DENOMINAZIONE - Denomination CODICE EAN SCATOLA – Case EAN Code

Romagna Albana D.O.C.G. Secco -

RESIDUO ZUCCHERINO – Sugar Residual

TAPPO – Cork

100% ALBANA Sintria colpisce il degustatore al primo sguardo, con brillanti riflessi

dorati e una bella consistenza che prelude un palato ricco e

complesso. Al naso spiccano le note fruttate di pesca, albicocca e

mela golden, completate da accenni floreali e lievi sensazioni

terziarie (vaniglia). Al palato è intenso, corposo, morbido, ben

sostenuto da una spalla acida e da una nota sapida che gli garantisce

un perfetto equilibrio.

FERMENTAZIONE – Fermentation

 Fermentazione a temperatura controllata (13°C) per mantenere e 

sviluppare al massimo il corredo aromatico. 

Fermentation at controlled temperature (55°F) to best develop the 

varietal aromas.



2020/21 - 6 GRAPES

2014 - SEAL OF APPROVAL

2017/18 - 5 GRAPES 2017 - 87 POINTS

DECANTER WORLD WINE AWARD AWC VIENNA - INTL.WINE CHALLENGE 4th ASIA WINE TROPHY

2016 - SILVER MEDAL 2017 - GOLD MEDAL

20th BERLINER WINE TROPHY LA SELEZIONE DEL SINDACO

 2014 - COMMENDED  2016 - SILVER MEDAL

2016 - GOLD MEDAL

2017 - SILVER MEDAL

EMILIA-ROMAGNA DA BERE E DA MANGIARE

2016 - GOLD MEDAL

GRAND INTL. WINE AWARD MUNDUS VINI CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES GUIDA ORO "I VINI DI VERONELLI"

 2021 - 86 POINTS

 2019 - 83 POINTS

ANNUARIO "MIGLIORI VINI ITALIANI"

 2019 - 88 POINTS


