
CAPACITA' E PESO LORDO DELLA BOTTIGLIA 

Bottle Capacity and Gross Weight

0,75 lt. (Doge Pesante) – 1650 g

SCATOLE/BOTTIGLIE PER BANCALE - Cases/bottles for pallet

90 / 540

DIMENSIONI DELLA SCATOLA – Case Dimensions

Il percorso produttivo di questo  vino parte dalla terra, con una 

rigorosa selezione da parte di esperti tecnici per l’individuazione 

delle particelle più adatte alla produzione di uve di qualità superiore. 

Solo partendo dalla lavorazione di una materia prima perfetta è 

infatti possibile aspirare ad un risultato finale tanto prezioso, capace 

di incantare e imprimersi nella memoria del degustatore.

Base 31,5 x 25,5 cm - height 18 cm

PESO LORDO DELLA SCATOLA – Case Gross Weight

10,38 Kg

DIMENSIONI DEL PALLET – Pallet Dimensions
The productive path of this noble wine starts from the land, with a 

rigorous selection process by agronomists to identify the most suitable 

vineyard parcels for the production of superior quality grapes. Only  

beginning with the processing of a perfect raw material is it possible 

to aspire to such a precious final result, able to enchant and impress 

itself in the memory of the taster.

Base 80 x 120 - height 175 cm

PESO LORDO DEL PALLET – Pallet Gross Weight

954 Kg

CODICE EAN BOTTIGLIA – Bottle EAN Code

8034125520558

CODICE EAN SCATOLA – Case EAN Code

DENOMINAZIONE – Denomination -

Romagna D.O.C. Sangiovese Superiore Riserva

UVAGGIO – Grapes
Il profilo olfattivo è pienamente tipico, con sentori fruttati piacevolmente

evoluti e morbide note terziarie di vaniglia, liquirizia e cacao. Tale magnifica

complessità si rivela nuovamente al palato, al quale Sereso si offre in tutta la

propria vibrante giovinezza: la spalla acida è marcata, i tannini ancora netti -

ma più che mai gradevoli. Questo, unito all’importante tenore alcolico, regala

a Sereso una straordinaria prospettiva di longevità e prodigiosa evoluzione in

bottiglia.

100 % Sangiovese

FERMENTAZIONE – Fermentation

Macerazione sulle bucce a temperatura controllata per 20 giorni; in 

seguito sottoposto a fermentazione malolattica.

 Maceration on the skins at controlled temperature for 20 days, then 

subjected to malolactic fermentation.
The olfactory profile is fully typical, with fruity scentspleasantly evolved and

soft tertiary notes of vanilla, liquorice, and cocoa. This magnificent complexity

is revealed again to the palate, to which Sereso offers himself with all his

vibrant youth: the acidic shoulder is marked, the tannins still sharp - but more

than ever pleasing – thus making the overall balance of this wine slightly in

favour of its so-called hard parts. This characteristic, combined with the

significant alcohol content, gives Sereso an extraordinary prospect of longevity

and prodigious evolution in the bottle.

AFFINAMENTO – Ageing Process

In botti di rovere francesce per 18 mesi. 

In French oak barrels for 18 months.

TITOLO ALCOLOMETRICO – Alcohol by Volume

15% vol.

RESIDUO ZUCCHERINO – Sugar Residual

3 gr./lt.

TAPPO – Cork

Natural Cork – AMORIM



CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 19nd BERLINER WINE TROPHY 2015 SELECTIONS MONDIALES DES VINS 2015

2014 - SILVER MEDAL GOLD MEDAL GOLD MEDAL

2015 - SILVER MEDAL

AWC VIENNA - INTL.WINE CHALLENGE 3rd ASIA WINE TROPHY 2015 20th BERLINER WINE TROPHY 2016

2014/2015/2016/2018 - SILVER MEDAL GOLD MEDAL SILVER MEDAL

4th ASIA WINE TROPHY 2016 CONCORSO ENOLOGICO INT. CITTA' DEL VINO ANNUARIO "MIGLIORI VINI D'ITALIA" 

SILVER MEDAL 2018 - SILVER MEDAL 2019 - 94 points

2020 - 88 points



EMILIA-ROMAGNA DA BERE E DA MANGIARE

2021/22 - 6 GRAPES

8th ASIA WINE TROPHY 2020

GOLD MEDAL

24th BERLINER WINE TROPHY 2020

94 POINTS

2021 - SILVER MEDAL

2020 - GOLD MEDAL

AWC VIENNA INTL. WINE CHALLENGE

7th ASIA WINE TROPHY 2019

GOLD MEDAL

GUIDA ORO I VINI DI VERONELLI 2019 23rd BERLINER WINE TROPHY 2019

GOLD MEDAL

GOLD MEDAL


