
CAPACITA' E PESO LORDO DELLA BOTTIGLIA 

13,50% vol.

6 gr./lt.

REFERENCE (DIAM)

Bottle Capacity and Gross Weight

0,75 lt. (Doge Leggera) - 1360 g

SCATOLE/BOTTIGLIE PER BANCALE - Cases/bottles for pallet

108 / 648

DIMENSIONI DELLA SCATOLA - Case Dimensions

base 30,5 x 25 cm - height 17 cm 

Gualchiera, rispettando fedelmente lo spirito del marchio Canale 

dei Molini, si presenta come vino che intende onorare una nobile 

tradizione vitivinicola che, in questo caso, ha come protagonista il 

vitigno Albana, vero e proprio tesoro dorato che proprio a Imola 

trova uno dei propri più celebri terreni d’elezione.

PESO LORDO DELLA SCATOLA - Case Gross Weight

8,45 Kg.

DIMENSIONI DEL PALLET - Pallet Dimensions

base 80 x 120 cm - height 170 cm 

Gualchiera, faithfully respecting the spirit of the Canale dei Mulini 

brand, presents itself as a wine that intends to honor a noble wine 

tradition that, in this case, has as its protagonist the Albana vine, a 

real golden treasure that precisely in Imola finds one of its most 

celebrated lands of choice.

PESO LORDO DEL PALLET Pallet Gross Weight

942 Kg.

CODICE EAN BOTTIGLIA Bottle EAN Code

8034125520411

CODICE EAN SCATOLA Case EAN Code

DENOMINAZIONE Denomination 8034125520831

Romagna Albana D.O.C.G. Secco

UVAGGIO Grapes Piena, corposa, ma allo stesso tempo vivace e fresca,

caratterizzata da un intreccio di aromi inconfondibile e, già dopo il

primo assaggio, indimenticabile. Fiori bianchi e frutta matura, note

erbacee e dolci spezie: il profilo aromatico offerto da Gualchiera è

tanto complesso quanto ammaliante, invitando il degustatore

all’assaggio che completa l’incantesimo.

100% Albana

FERMENTAZIONE Fermentation

 Fermentazione a temperatura controllata (12°C) per mantenere e 

sviluppare al massimo il corredo aromatico.

Fermentation at controlled temperature (54°F) to best develop the 

varietal aromas.
Full, substantial, but at the same time lively and fresh, characterized

by a mixture of unmistakable aromas and, from the very first taste,

unforgettable. White blossoms and ripe fruit, herbaceous notes and

sweet spices: the aromatic profile offered by Gualchiera is as

complex as it is bewitching, inviting the partaker to the sip that

completes the spell.

AFFINAMENTO Ageing Process

Sur lies in vasche di acciaio e in tonneaux 500 lt per 4-5 mesi.

In stainlees steel tanks and then 4-5 months in tonneaux 500 lt.

TITOLO ALCOLOMETRICO Alcohol by Volume

RESIDUO ZUCCHERINO Sugar Residual

TAPPO Cork



AWC VIENNA INTL. WINE CHALLENGE 2018 I VINI DI VERONELLI 2019 ANNUARIO "MIGLIORI VINI ITALIANI" 2019

SEAL OF APPROVAL 84 POINTS 89 POINTS


