
 

 

 

 

 
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG LA MANNELLA 

“POGGIARELLI” 2015 
 

 
UVA:    100 % Sangiovese.  

 

ZONA DI PRODUZIONE:  Montalcino. Versante sud- est della collina di 

Montalcino. 

 

PRODUZIONE:   bottiglie da lt. 0.75 

         bottiglie Magnum da lt. 1.5 - 3 - 5 

 

TECNICA DI VINIFICAZIONE:  La fermentazione avviene fermentini di acciaio 

inox a temperatura controllata, a gradi 28-32° C. La macerazione sulle 

bucce dura dai 20 ai 25 giorni.  

 Il prodotto invecchia 24 mesi in tonneaux di 5 Hl di rovere francese, circa 

il 25% sono nuovi e i restanti di primo secondo e terzo passaggio. 

 
CARATTERISTICHE: 

➢ COLORE: rosso rubino intenso. 

➢ PROFUMO: intenso, fruttato, ricco e persistente bouquet, confettura di 

frutti rossi. 

➢ SAPORE: asciutto, di possente corpo, strutturato ed armonico. 

 
DATI ANALITICI: 

➢ Alcool 14,5 % vol. 

➢ Acidità totale 5,70    gr/l.  

 

 



Brunello di Montalcino “POGGIARELLI” 

2015

2015

96 points - This is a very impressive Brunello, 

characterized by its incredible richness, which 
remains carefully judged. Vanilla, tar, treacle tart, 
dried blackberries, pumice and ash spring into 

action on the nose. Full-bodied and powerful with 
an ironclad force to the steely tannins. Chewy and 

long on the decadent finish, but balanced and 
savory. Drink from 2024.

95 points - This wine has been produced since 

1998. The Cortonesi 2015 Brunello di 
Montalcino Poggiarelli sees fruit sourced from a 
two-hectare site located 420 meters above sea 
level with loose Galestro soils. Consequently, the 
wine shows a warm and soft personality with 
velvety layers of  ripe fruit that wrap thickly over 
the palate. You get more black fruits here like 
plum, blackberry and dark cherry. Pretty balsam 
and herbal accents give the wine a greater sense 
of  focus and direction. 

93 points - Bright and juicy, featuring a 

supple texture that is the perfect foil for the 
strawberry, cherry, floral and licorice flavors. 
The tannins are well-integrated, leading to a 

lingering aftertaste that evokes saline and 
savory elements. Best from 2023 through 2040.



 

 

 

 

 
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 

2014 
 

 
UVA:    100 % Sangiovese.  

 

ZONA DI PRODUZIONE: Montalcino. Assemblaggio di uve provenienti dai 

vigneti di “La Mannella” e “Poggiarelli”. 

 

PRODUZIONE:   bottiglie da lt. 0.75 

         bottiglie Magnum da lt. 1.5 per la “RISERVA” 

 

TECNICA DI VINIFICAZIONE:  si ispira ai criteri classici della tradizione 

toscana. La fermentazione avviene a temperatura controllata, ad una 

temperatura di 28-32° C, con una macerazione sulle bucce per circa 15 

giorni. Il prodotto affina per 30 mesi in botti di rovere, con un successivo 

affinamento in bottiglia di 6 mesi prima dell’immissione in commercio. 

 
CARATTERISTICHE: 

➢ COLORE: rosso rubino intenso. 

➢ PROFUMO: intenso, fruttato, ricco e persistente bouquet, confettura di 

frutti rossi. 

➢ SAPORE: asciutto, di possente corpo, strutturato ed armonico. 

 
DATI ANALITICI: 

➢ Alcool 14,5 % vol. 

➢ Acidità totale 5,60    gr/l.  

➢ Zuccheri 1,0      gr/l.  

 

 



 

 

 

 

 
IGT Toscana “Lèonus” 2018 Sangiovese 

 
 

UVA:    100 % Sangiovese.  

 

ZONA DI PRODUZIONE: Montalcino. Blend di vigneti all’interno del 

comune di Montalcino. 

 

PRODUZIONE:   bottiglie da lt. 0.75 

          

 

TECNICA DI VINIFICAZIONE:  Fermentazione avviene a temperatura 

controllata, tra 28 e 32° C, con una macerazione sulle bucce di circa 7-10 

giorni. Affinamento per 4-5 mesi in botti di rovere di Slavonia da 30 Hl. 

 
CARATTERISTICHE: 

➢ COLORE: rosso rubino vivo. 

➢ PROFUMO: intenso, note floreali e fruttate. 

➢ SAPORE: di medio corpo, delicato e appagante, trama tannica fine 

con quadro acido non invasivo. 

 
DATI ANALITICI: 

➢ Alcool 14,0 % vol. 

➢ Acidità totale 6,10    gr/l.  

 

 

 

  

 

 



87
2018 Cortonesi Lèonus

The Cortonesi 2018 Lèonus is a fresh and easy-drinking

expression of Sangiovese to pair with your favorite home-cooked

pasta meals. The quality of fruit is luminous and bright, and

although the wine o�ers a rather simple mid-palate, it does feel

quite vibrant and zesty on the nose. I get some herbal or green

aromas that remind me of the cooler and slightly wetter

conditions in this vintage. Some 15,000 bottles were made, and

the wine was released in October 2019.

- Monica Larner  (January, 2020)

Copyright 2020, The Wine Advocate, Inc. - Reprinted with permission



 

 

 

 

 
ROSSO DI MONTALCINO DOC 

 2018 
 

 
UVA:    100 % Sangiovese.  

 

ZONA DI PRODUZIONE: Montalcino, dal vigneto più giovane a             

“La Mannella”. 

 

PRODUZIONE:   bottiglie da lt. 0.75 

          

 

TECNICA DI VINIFICAZIONE:   si ispira ai criteri classici della tradizione 

toscana.La fermentazione avviene a temperatura controllata, tra 28 e 32° 

C, con una macerazione sulle bucce di circa 15 giorni. Affinamento per 

circa 1 anno in botti di rovere di Slavonia da 30 Hl. 

 
CARATTERISTICHE: 

➢ COLORE: rosso rubino vivo. 

➢ PROFUMO: intenso, presenta fresche fragranze di frutti rossi e aromi. 

➢ SAPORE: di buon corpo, moribido, giustamente tannico, con 

retrogusto persistente. 

 
DATI ANALITICI: 

➢ Alcool 14,5 % vol. 

➢ Acidità totale 6,20    gr/l.  

 

 

 

 



91 points - Fruit from the youngest vines (planted 
in 2011) at the La Mannella site make this unique 

wine. Not many producers are in a position to make 
a single-vineyard Rosso, but we are slowly seeing 

more of  them come to market. The Cortonesi 2018 
Rosso di Montalcino La Mannella is redolent of  red 
berry fruit, almond and plum. The wine does offer a 
rather prominent sense of  structure, and this is one 

of  the characteristics of  the La Mannella site.

2018

91 points -Good full red. Very clean and precise 
aromas and flavors of  ripe red fruit and herbs, 

complicated by flinty nuances. Closes long and zesty. 
Offers lovely acid-fruit presence and an easy to like, 

early appeal.

ROSSO DI MONTALCINO
LA MANNELLA 2018

91 points -Aromas of  ripe wild berry, purple 
flower, leather and baking spice shape the inviting 
nose. It's bigger and more concentrated than what 

you would normally expect for a Rosso di 
Montalcino. It's smooth and juicy, with black cherry, 
plum and cocoa flavors. Taut, fine-grained tannins 

give it velvety support. Enjoy through 2023.



 

 

 

 

 
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 

“LA MANNELLA” 2015 
 

 
UVA:    100 % Sangiovese.  

 

ZONA DI PRODUZIONE:  Montalcino. Versante nord della collina di 

Montalcino in zona La Mannella. Vigneti di età tra i 20 e 35 anni. 

 

PRODUZIONE:   bottiglie da lt. 0.75 

         bottiglie Magnum da lt. 1.5 - 3 - 5 

 

TECNICA DI VINIFICAZIONE:  si ispira ai criteri classici della tradizione 

toscana. La fermentazione avviene in fermentini di acciaio inox a 

temperatura controllata, ad una temperatura di 28-32° C, con una 

macerazione sulle bucce per circa 25. Il prodotto invecchia 36 mesi in 

botti di rovere, con un successivo affinamento in bottiglia di 6 mesi prima 

dell’immissione in commercio. 

 
CARATTERISTICHE: 

➢ COLORE: rosso rubino intenso. 

➢ PROFUMO: intenso, fruttato, ricco e persistente bouquet, confettura di 

frutti rossi. 

➢ SAPORE: asciutto, di possente corpo, fine ed elegante. 

 
DATI ANALITICI: 

➢ Alcool 14,5 % vol. 

➢ Acidità totale 5,80    gr/l. 

 

 



2013 VINTAGE

Brunello di Montalcino  “LA MANNELLA”

93+  points

92+  points

2012 VINTAGE

94 points

92  points

2010 VINTAGE

95 points

2015 VINTAGE

94 points - Lots of  glazed dark cherries 

meet with aniseed, licorice, tar and five spice. 
While the nose is quite decadent, the palate 
takes a more restrained approach with suave, 
polished tannins that coat the mouth in a 
comely, tidy fashion. Drink from 2021.

94 points - The Cortonesi 2015 Brunello 

di Montalcino La Mannella comes from a 
vineyard site located not too far from 
Montosoli, at the foot of  the hill where the 
town of  Montalcino stands tall. The soils at 
this site see a mix of  clay and flysch. It offers 
slightly contained aromas at first that open to 
reveal dark berry fruit, rose petal and crushed 
stone. This wine remains direct and accessible 
with a medium-weight approach backed by 
fine and structured tannins. Some 25,000 
bottles were made, and this Brunello hit the 
market in January 2020

2015
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